
 

 

 

ПИТАЊА: 

 

1.Да ли је неопходно доставити потврду да је уведен HACCP систем, уколико понуђач 

достави HACCP  сертификат за себе и произвођача? 

  

2.Уколико понуђач није и произвођач, већ се бави само прометом добара, да ли је довољно 

додставити Уговор произвођача и акредитиване лабораторије (установе) и уговор закључен 

између понуђача и произвођача? 

ОДГОВОР: 

1.5) Да понуђач има дозволу надлежног органа за обављање делатности која је 

предмет јавне набавке. 

- Уколико понуђач није произвођач предметних добара дужан је да 

наведене доказе достави и за произвођача добара, односно увозника 

уколико су добра набављена из увоза.   

  

ПИТАЊЕ: 

3. У вашој конкурсној документацији код додатних услова наведено је да понуђач достави 

потврду да је уведен у HACCP  систем и да достави на увид потврду -за ову јавну набавку,и 

да има уговор са акредитованом установом о контроли и безбедности квалитета? Ова јавна 

набавка захтева од добављаца да достави понуду за средства за одржавање хигијене, метле, 

крпе и средства за чишћење .хассп систем треба да поседује добављач који увози 

прехрамбене производе-храну пиће итд.тако да вас молим за појашњење,то јест из ког 

разлога се тражи у овој јавној набавци HACCP  потрвда када није реч о прехрамбеним 

производима? 

ОДГОВОР: 

HACCP је систем безедности хране који подразумева идентификацију, и стављање под 

контролу свих опасности у производњи, манипулацији, складиштењу, дистрибуцији и 

Доказ за правно лице, 

предузетнике и физичко лице: 

 Потврда да је уведен у  HACCP систем, 

 Потврда Министарства пољопривреде 

шумарста и водопривреде о упису објекта у 

центални регистар, и потврда Министарства 

пољопривреде шумарства и водопривреде о 

упису правног лица субјекта у централни 

регистар (копије) 



промету хране и свих  материјала који долазе у додир са храном. Имајући у виду да је 

предмет јавне набавке, набавка средстава за одржавање хигијене  центара за азил и 

прихватно транзитних центара и материјала који долазе у додир са храном и да би 

неадекватна манипулација са истима од стране добављача могла да доведе до директне 

контаминације хране, која се припрема у центрима потребно је доставити HACCP   како би 

се одржао ниво безбедности у свим нивоима хигијене. 

 

 

 

 


